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Informazioni utili, organizzazione
corsi ed eventi, vendita prodotti

Segreteria associazione
www.itesoridisanseverino.it
info@itesoridisanseverino.it
+39 334 3905 313

Pacchetti turistici, soggiorni
personalizzati, visite guidate

Movimondo Tour Operator
www.movimondo.it
info@movimondo.it

+39 0733 64 64 84

www.itesoridisanseverino.it
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San Severino Marche,
piacere di svelarsi,
passione di ospitare.
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ITESORI DI SAN SEVERINO

|'associazione “l Tesori di San Severino” & nata dall'incontro di uomini che condivi-
dono una stessa filosofia di vita e una stessa visione del territorio che abitano. Enti,
aziende agricole, operatori turistici, artigiani ed artisti hanno scelto di percorrere un
sentiero comune per riscoprire le migliori tradizioni della cultura locale, rilette
attraverso una visione attuale di accoglienza, basata sulla qualita di prodotti e di
servizi, sulla tutela di un territorio e della sua anima. Questa la filosofia alla base
delle nostre proposte di viaggio.

Soggiorni emozionali nel segno della gastronomia e del buen vino, delle tradizioni
e dei sentimenti della gente, della natura e della rigenerazione.

Itinerari “segreti” alla scoperta di architetture urbane e chiese rurali, affreschi e

pale d'altare rinascimentali, paesini arroccati e luoghi incantati.
Un viaggio alla scoperta di tutto cié che & San Severino e il suo territorio.

PRODOTTI E GASTRONOMIA

17 le aziende agricole, vinicole, olivicole, d’allevamento. Ampia la gamma dei
prodotti locali e di nicchia: salumi e carni della razza Marchigiana; olio extravergi-
ne d'oliva e vino doc; vernaccia di Serrapetrona e vin cotto; cereali, legumi e farine;
pane, dolci, marmellate e miele; distillati e liquori; frutta biologica, succhi di frutta
ed ortaggi. Questi, i prodotti genuini che nella cucina tradizionale a base di pasta
fatta in casa, di zuppe, di carni arrosto ed insaccati, danno vita ad un‘offerta dai
buoni sapori, stagionale e poliedrica. Tante le ricette di antica memoria, figlie del
mondo contadino e di quello aristocratico, che vengono fedelmente riprodotte o
reinterpretate alla ricerca di nuove esperienze sensoriali.

Protagonista di eccellenza il vino DOC”I Terreni di Sanseverino’, con la sua spicca-
ta personalita, che ricorda sfumature floreali con echi di sottobosco, espressione
di un microclima perfetto ed irripetibile.

OSPITALITA E ACCOGLIENZA

L'amore per l'ospitalita ha radici antiche. Da sempre questa terra ha accolto
pellegrini e viaggiatori, facendo propria la generosita di chi apre, con fiducia, la
sua casa all’altro, un‘ospitalita dal calore familiare attenta ed accurata.

L'offerta & molto ricca, dislocata soprattutto in campagna tra verdi e accoglienti
colline, in un’atmosfera rurale, rilassante, rispettosa delle tradizioni: 3 agriturismi,
3 country house, 1 struttura con appartamenti, 1 bed & breakfast, 1 albergo locanda
3 stelle. In citta la scelta si fa di lusso, in ambienti storici, eleganti e raffinati: 7
albergo 4 stelle situato in un meraviglioso palazzo nobiliare, 1 relais ricavato dalla
casa colonica di una prestigiosa villa neoclassica.

La ricettivita tradotta in numeri: 59 camere, 12 appartamenti, per un totale di 200
posti letto; 7 strutture offrono il servizio ristorazione ail propri ospiti, 5 i ristoranti

associati.

ARTE E ARTIGIANATO

La pittura & patrimonio fondante di questo territorio, tanto e diffusa nel tempo e

nello spazio. Da secoli &€ anima e passione della gente, racconto iconografico della
sua spiritualita. Oggi @ motivo di incontro e socializzazione, di scambio di
esperienze, di confronto esistenziale per un momento di crescita interiore nel
proprio tempo libero.

L'arte di creare, manipolare, plasmare, abbellire ed ornare & parte della storia e della
cultura di questi luoghi. Sensibilita, attitudine e tecnica sono proprie degli
artigiani-artisti che, con maestria e rispetto, rielaborano il sapere antico dei loro
padri, creando oggetti in cui modernita e tradizione coesistono in armonia.

Mani sapienti danno vita a vasi e sculture in ceramica dalle forme astratte, gioiellie
monili di picena memoria, oggetti e lampade in pasta di marmo dai richiami
neoclassici, capaci di comunicare emozioni tattili.



N Cingoli
|esi
Ancona

S

San Clemente

Elcito
Ol

S.M. di
Valfucina

Castel
S.Pietro

o L/l

Chig‘ianﬂ' Serralta

5

Roccadi
Monte Acuto

*

S.M. di :
Valdiola ; i Gaglranvecchm
W o, Palazzata
Ugliano
S.M. di Corsciano
Cesello @

Patrignolo

(=

Sant’ﬂana
Pate rnn
' B Biagi

5“9“"“”“ l Serrone { s m. del

‘ Serripola

Drplanu

9@90
/—/’/09 e 10
Valle dei (e@

rilli i S.Severino M.

5.Pacifico

Cagnore

Castelraimondo
Camerino
Fabriano

Grotte di
S.Eustachio

H Castelli e torri

* Natura - trekking
i Chiese e santuari

Colleluce

Graﬂali
Taccoli

S.M.della
Pieve

~ Parolito

Carpignano

Serrapetrona

Rocchetta

I TESORI DI
SAN SEVERINO

SAPORI|ARTE |ACCOGLIENZA

Macerata

o Piazza del Popolo
Comune di San Severino
www.sanseverinomarcheturismo.it

0 Piazza del Popolo
Pro Loco IAT
+390733638414

€ Via Garibaldi
Savi Fabrizio
www.fabriziosavi.com

o Viale Bigioli
Ristorante “Piero”
+39 073363 8495

@ Via Antolisei
Salumificio Artigianale M. e C.

+39 333 3254 963
0 Via Battisti

Movimondo Tour Operator
www.movimondo.it

o Via Battisti

Associazione La Tavolozza
+39 0733638489

Via Battisti
Hotel Servanzi **##%
WIWW.servanazi.it

Viale Eustachio
Adriano Crocenzi
+39 32097 67 833

@ Via Ponte Vecchio
Panificio Ortenzi
+39 3280047 622

@ Via Settempeda
Villa Collio Relais
www.villacollio.it

Valle dei Grilli
Locanda Salimbeni **#
www.locandasalimbeni.it

@ Serripola

Country House “Terre di Orpiano”

www.terrediorpiano.it

(P Serripola

Azienda Ciambotti Caterina
+39 349 49 53 512

(B Serripola

Country House “Pineta”
www.pinetacountryhouse.it
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| TESORI DISPONIBILI
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| Promozione, accoglienza

Q Arte, artigianato artistico

Ristorazione

H Strutture ricettive
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Vino, liquori, distillati "!-




@ stigliano
Country House “La Sorgente del Sole”
www.lasorgentedelsole.com

@ Cagnore

Antico Terreno Ottavi
www.vinocagnore.,it

@ Cagnore
Terraqual

www.vinocagnore.it

® Agello

Azienda Agricola Fucili Francesco
+39339 26 53 875

@ Serralta
Appartamenti “Al Torrone”
www.altorrone.it

=l

Serralta
Zootecnica Serralta

+393343113008

Gaglianvecchio
B&B “La Casa dei Canti”

VIVERE | TESORI

L'associazione “l Tesori di San Severino” offre un
modo diverso di conoscere arte, storia, tradizioni,
cibo e natura. Una conoscenza pil vera, piu profon-
da dell'anima di un territorio e della sua gente
attraverso l'esperienza del fare.

Chi ama la vacanza in movimento potra scegliere tra '
mountain bike, trekking, roccia, cavallo, moto e
fuoristrada e molto altro ancora.

Chi invece desidera viaggiare attraverso i sensi avra
a disposizione itinerari fotografici, palestre di
pittura o tour enogastronomici.

Chi predilige la manualita tanti i corsi proposti.

FAR PROPRI | TESORI

Colmone

Agriturismo “"L'Antico Oliveto”
www.anticooliveto.it

21
22
+3907/3363 0201
23
24

Colmone
Agriturismo “Le Origini”
www.fattorialeorigini.it

@ Colmone
Fattoria Colmone della Marca
www.fattoriacolmone.it

@ Rocchetta

GMG Agroforestale
+393397110074

Colleluce
Az. Agr. Agriturismo Demetra
www.agriturismodemetra.it

e Colleluce
Azienda Agricola Colleluce
www.colleluceazienda.it

¢ Colleluce
Azienda Agricola Mariani Marco
+390733637246

Corsi di cucina

Il pane e la pasta all'uovo [adatto anche ai bambini] - La pasta di casa: dalle taglia-
telle ai vincisgrassi - [ dolci della tradizione: dalla pizza di Pasqua ai biscotti di
mosto - La cucina vegetariana e gli ingredienti dell'orto - La cucina con erbe
spontanee e fiori [in base alla stagione] - | liquori naturali fatti in casa [in base alla
stagione] - Le marmellate e i succhi di frutta biologici [in base alla stagione]

Corsi dedicati alla terra ed agli animali

Accudire l'orto: dal seme al raccolto, dal biologico al biodinamico - | funghi sponta-
nei: riconoscerne e raccoglierne le specie commestibili, pulirli, prepararli e cuocerli
[in base alla stagione] - Le delizie segrete della terra: gli asparagi selvatici [in base
alla stagione] - If buongiorno si vede dal mattino: la mungitura [adatto anche ai
bambini]

Corsi di bellezza e salute

Le proprieta delle erbe per infusi, creme ed olioliti [tra aprile e settembre] - La
medicina naturale - I consigli di bellezza delle nonne: maschere, scrub, creme ed
impacchi da fare in casa

Corsi d’arte e tempo libero

Piccoli gioielli in argento - La ceramica raku [adatto anche ai bambini] - Pittura
all’aperto (attrezzatura propria o in dotazione) [adatto anche ai bambini] - La
palestra di pittura (itinerante, con attrezzatura propria) - Il disegno Neoclassico -
Fotografia dall’alba al tramonto: colline e paesaggi - Il tessuto di una volta: dalla
lana al feltro - Caldo Natale: il presepe di lana vergine [adatto anche ai bambini] -
Le “Ova pinte” della tradizione pasquale [adatto anche ai bambini]

Olio extravergine d'oliva E" Carni suine, insaccati 'r Carni bovine éé:j Miele m Ortaggi ’ Legumi, cereali, farine ‘ Frutta, succhi di frutta ﬁ\ Pane, dolci
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